
MOUSSERANDE

NV   Vino Frizzante, Cantina Bortoluz, Valdobbiadene

NV   Extra Brut ‘Solessence’, JM Sélèque, Champagne

 VITT

2024 Mâcon-Villages, Frantz Chagnoleau, Bourgogne

2024 Sauvignon Blanc, Dom. de la Vinconnière, Loire

2023 Muscadet Sur Lie ‘La Louvetrie’, Jo Landron, Loire

2024 Apremont, Gillaume Pin, Savoie

2024 Riesling Trocken, Ökonomierat Rebholz, Pfalz

RÖTT

2024 Bourgogne Rouge, Benjamin Leroux, Bourgogne

2022 Syrah, Vincent Paris, Rhône

2020 Vin de Jardin, Domaine Galouchey, Bordeaux

2024 Dolce!o d’Alba ‘Dei Grasso’, Elio Grasso, Piemonte

ROSÉ

2025 Triennes Rosé, Domaine de Triennes, Méditerranée

ORANGE

2023  Soreli ‘Vents Contraires’, Arnaud Combier, Languedoc

SÖTT VIN (8cl)

2022 Riesling Spätlese ‘Goldtröpfchen’, Schloss Lieser, Mosel

MV   ‘Rainwater’ Reserva, Barbeito, Madeira

MV   Barolo Chinato, Cappellano, Piemonte

APERITIVO

165
SCHMALTZ BELLINI

Brio!et Crème de Pêche de Vigne Sanguine, 
Persikopuré, Frizzante

THE LAST WORD
B. Montgome" Gin, Vita Bergen Bi!er,

Grön Chartreuse, Maraschinolikör, Citron 

BAMBINO
Aperol, Orgeat, Citron, Frizzante

MONTGOMERY MARTINI
B. Montgome" Gin, Dolin Blanc, Oliv eller Twist

NEGRONI CHINOTTO
B. Montgome" Gin, Campari, Berto rosso,

Quaglia Chino!o

GRAPEFRUIT AMERICANO
      Punt e Mes, Campari, Grapefruktsoda

PAPER PLANE
Michter’s Bourbon, Aperol, Amaro Nonino, Citron

 
ESPRESSO MARTINI

Norrbo!en Glacier Vodka, D.O.T. Espresso

BLOODY MARY
Norrbo!en Glacier Vodka, Portvin, Tomatjuice, 

Picklejuice, Pastrami spice mix

ÖL & CIDER

HELLES LAGER 4.2%

Nils Oscar

PANACHÉ

Helles lager & citronjuice

MONACO

Helles lager, Grenadine & citronjuice

PICON BÎÈRE

Helles lager, Picon Amer & citronjuice

CIDRE BRUT 4.5%

Galipe!e

68

72

72

85

95

VIN PÅ GLAS

160/700

210/950

200/900

140/600

150/650

170/750

160/700

220/1000

140/600

210/950

180/800

140/600

160/700

170

140

190

ALKOHOLFRITT

BUBBELVATTEN
Still Sparkling

ÄPPELMUST 
‘Discove"’, Värmdö musteri

VIRGIN MARY
Pastrami spice mix, picklejuice

PINK GRAPEFRUIT
Le Tribute

OLIVE LEMONADE
Le Tribute 

COCA COLA
Orginal & Zero
 
ALKOHOLFRI ÖL 0.0%
Budvar

35

65

75

55

55

45

60



CHAMPAGNE
NV    Cramant Grand Cru BdB, Dhondt-Grellet [A3]

R23   Roses de Jeanne ‘VV Cote de Val Vilaine’, Cederic Bouchard [A3]

2018 ‘Les Hautes Mo!es’, Les Compères [A3]

2018 Concordance, Marie Courtin [A3]

2012 Comtes de Champagne, Grands Crus BdB, Tai!inger [A3]

VITT
2024 Chablis ‘Le Bas de Chapelot’, Dom. Edouard Vocoret, Bourgogne [A2]

2023  Chablis 1er cru ‘Côte de Léchet’, Julien Brocard, Bourgogne [A2]

2020 Chablis 1er cru ‘Vaillons’, Vincent Dauvissat, Bourgogne [A2] 

2023 Bourgogne Aligoté, Domaine Jobard-Morey, Bourgogne [A2]

2024 Bourgogne Blanc, Simon Colin, Bourgogne [A1]

2023 Meursault, Domaine Jobard-Morey, Bourgogne [A1]

2018 Saint-Véran, Guffens-Heynen, Bourgogne [A1]

2023 Chassagne-Montrachet, Alex Moreau, Bourgogne [A1]

2023 Rully ‘Maizières’, Dureuil-Janthial, Bourgogne [A1]

2021 Savennières ‘Clos le Grand Beaurepéau’, Dom. Ogereau, Loire [A5]

2018 ‘Les Varrons’ Vielles Vignes, Jean Francois Ganevat, Jura [A2]*

2021 Arbois Pupillin ‘Foudre á Canon’, Dom. de la Borde, Jura [A2]

2023 Rotalier ‘Les Ammonites’, Domaine Buronfosse, Jura [A2] 

2024 Verdesse ‘Pont de Brion’, Jérémy Bricka, Isère [A5]

2020 Graacher Himmelreich Spätlese, Joh. Jos. Prüm, Mosel [A4]*

2023 Ayler Kupp Grosse Lage ‘Stirn № 15’, Peter Lauer, Mosel [A4]

2023 Gelber Muskateller Loibner Smaragd, Weingut Knoll, Wachau [A4]

2023 Riesling ‘Loibner Reid Loibenberg’, FX Pichler,  Wachau [A4]

2021 Furmint Sec, Királyudvar, Tokaj [A4]

2021 Leirana ‘Genoveva’, Forjas del Salnés, Rias Baixas [A5]

2018 La Source Chardonnay, Evening Land, Oregon [A4]*

2022 Willame!e Valley Chardonnay, Morgen Long, Oregon [A4]

RÖTT
2010 Saint-Julien, Château Léoville Barton, Bordeaux [B1]

1997 Pessac-Léognan Grand Cru Classe, Château Haut-Bailly, Bordeaux[B1]

2023 Les Cras Monopole Rouge, Marc Soyard, Bourgogne [B3]*

2023 Gevrey-Chambertin, Coquard Loison-Fleurot, Bourgogne [B3]

2022 Nuits-Saint-Georges VV ‘Au Bas de Combe’, Jean Tardy, Bourgogne [B3]*

2019 Corton Grand Cru ‘Le Rognet’, Domaine Dupré, Bourgogne [B3]

2022 Auxey-Duresses ‘Les Hoz’, Agnes Paquet, Bourgogne [B3]

2022 Maranges ‘Les Plantes’, Domaine de Cassiopée, Bourgogne [B3]*

2021 Fleurie ‘Greta Carbo’, Marc Delienne, Beaujolais [B4]*

2023 Fleurie ‘Face Nord Charbonnières’, Dom. Chapel, Beaujolais [B4]

2019 Anjou Rouge ‘Les Mines, Domaine Andrée, Loire [B5]*

2023 Douce Noire ‘Pont de Brion’, Jérémy Bricka, Isère [B1]

2022 Arbois Béranger, Domaine du Pélican, Jura [B4]

2018 Corail, Château d’Arlay, Jura [B4]

2023 Les Iles Feray, Pierre Gonon, Rhône [B1]

NV   Vin de France ‘Les Rouliers’, Henri Bonneau, Rhône [B1]

2019 VdP Vaucluse Rouge, Domaine des Tours, Rhône [B1]

2005 Mas de Daumas Gassac, Languedoc [B5]

2019 Kalliste, Domaine U Stiliccionu, Korsika [B5]

2023 Langhe Nebbiolo, Cavallo!o, Piemonte [B2]

2013 Barolo Riserva ‘Bricco Voghera’, Azelia, Piemonte [B2]

1967 Barolo Riserva, Giovanni Scanavino, Piemonte [B5]*

2017 Ga!inara Riserva ‘San Francesco’, Antoniolo, Piemonte [B2]

2021 Toscana Rosso, Montevertine, Toscana  [B2]

2018 Reserva, Dominio del Águila, Ribera del Duero [B5]

2021 La Source, Evening Land, Oregon [B5]*

2019 Cabernet Sauvignon, Kapcsándy Family Wine$, Napa Valley [B5]*

ROSÉ
2025 Bandol Rosé, Domaine Tempier, Provence [A4]

2023 Marsannay Rosé, Bruno Clair, Bourgogne [A4]FLASKA

PÅ

VIN 1700
1700
1450
1600

3500

1050
1250

2800 
950
1100
1500
1850
1600
1200
1200

2200
1200
1050
900
1100

1200
1200
1400

950
1100
1700
1600

3300
2200
1200
1600
1500

2900
1200
1250
950

1200
1150

1000
1350

1000
1250
1450
1100

2500
1200

1150
2600

2000
1500
1650
1300
1600
2550

1050
950


