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SCHMALTZ BELLINI
Briottet Creme de Péche de Vigne Sanguine,
Persikopuré, Pet Nat

THE LAST WORD
B. Montgomery Gin, Vita Bergen Bitter,
Gron Chartreuse, Maraschinolikor, Citron

BAMBINO
Aperol, Orgeat, Citron, Pet Nat

MONTGOMERY MARTINI
B. Montgomery Gin, Dolin Blanc, Oliv eller Twist

NEGRONI CGHINOTTO
B. Montgomery Gin, Campari, Berto rosso,
Quaglia Chinotto

“MAMADETA”
Chartreuse Liqueur d’Elixir 1605, Gul Chartreuse,
Citron, Aggvita @ Soda

BONNE BOISSON
Gul Chartreuse, Pastis, Riesling © Peychaud Bitters

ESPRESSO MARTINI
Norrbotten Glacier Vodka, D.O.T. Espresso

BLOODY MARY
Norrbotten Glacier Vodka, Portvin, Tomatjuice,
Picklejuice, Pastrami spice mix

OL & CIDER

HELLES LAGER 4.2%
Nils Oscar

PANACHE

Helles lager & citronjuice

MONACO

Helles lager, Grenadine & citronjuice

PIGON BIERE

Helles lager, Picon Amer @ citronjuice

GRAPEFRUIT RADLER 2%
Stiegl

AVAL GOLD CIDRE 6%

Bretagne

68

72

72

85

65

95

VIN PA GLAS

MOUSSERANDE
2022 Pét Nat ‘Super Modeste’, Dom. de Sulauze, Provence
NV Fravaux ‘Le Varlan’ BAN, Michel Gonet, Champagne
VITT
2022 Mdcon-Péronne ‘Les Cousits’, Pierre Boisson, Bourgogne
2023 La Louvetrie Muscadet sur Lie, J. Landron, Loire
2022 Trebbiano ‘Montipagano’, Umani Ronchi, Abruzzo
2023 Riesling Trocken, Okonomierat Rebholz, Pfalz
2022 Aus den Dorfern’, Weingut Rosi Schuster, Burgenland
ROTT
2022 Régnié, G. Descombes, Beaujolais
2021 Bergerac Rouge, Dom. Julien Auroux, Bergerac
2022 Spdtburgunder, Koehler-Ruprecht, Pfalz (1L)
2018 Chianti Classico Riserva, Caparsa, Toscana
ORANGE
2023 Vents Contraires, Arnaud Combier, Roussillon
ROSE
2022 Alphonse Rosé, Georges Brichon, Bourgogne
SOTT VIN (8cl)
NV Macvin du Jura, Chateau d’Arlay, Jura
MV ‘Rainwater’ Reserva, Barbeito, Madeira

2018 Riesling Spdtlese, Schloss Leiser, Mosel

ALKOHOLFRITT

BUBBELVATTEN
Still Sparkling

APPELMUST
Aroma’, Virmdo musteri

VIRGIN MARY
Pastrami spice mix, picklejuice

PINK GRAPEFRUIT
Le Tribute

OLIVE LEMONADE
Le Tribute

COCA COLA
Orginal ® Zero

ALKOHOLFRI OL @.5%
Budvar

160/700

200/950

199/900
42/600
120/50@
160/70@

160/700

170/75@
42/600
160/850

200/950

160/700

4@/600

160
4@

150

35

65

75

55

55

45

60




FLASKA

CHAMPAGNE
NV Les Revers, Clandestin [a3]
NV Verzy Grand Cru Solera ‘Montagne’, Dom. Les Monts Fournois [A3]
2018 ‘Les Hauts Mottes, M. Pelletiers, R. Parr © M. Gonet [A3]
2012 Le Vintage, Lanson [A3]
2013 ‘Sapience’ 1:er Cru, Marguet [A3]
2007 Comtes de Champagne, Grands Crus BdB, Taittinger [A3]

VITT
2022 Chablis, Moreau-Naudet, Bourgogne [A1]
2022 Chablis ‘Le Bas de Chapelot’, EOE. Vocoret, Bourgogne [All
2022 Aligoté ‘En Gerlieus, Domaine de Cassiopée, Bourgogne [All
2023 Macon-Péronne, Maxime Crotet, Bourgogne [Al]
2022 Meursault ‘Les Narvaux’, Domaine Roulot, Bourgogne [Al]
2018 Chassagne-Montrachet, Bernard Moreau, Bourgogne [All *
2022 Puligny-Montrachet, Bachelet-Monnot, Bourgogne [All *
2020 Saint-Véran, Jules Desjourneys, Bourgogne [All
2022 Muscadet ‘Gaia’, Domaine Bretaudeau, Loire [as]
2021 Savennieres ‘Clos le Grand Beaurepéau’, Dom. Ogereau, Loire [as]
2020 Arbois ‘Fleur de Savagnin, Domaine de la Tournelle, Jura [a2]
2022 Arbois Chardonnay, Domaine du Pélican, Jura [A2]
2022 Arbois Pupillin ‘Terre du Lias’, Dom. de la Borde, Jura [a2]
2009 Grenache Blanc ‘Milouise’, Jean-Philippe Padie, Calce [as]*
2023 Coteaux du Cap Corse, Clos Nicrosi, Korsika [a2]
2020 Graacher Himmelreich Spditlese, Joh. Jos. Priim, Mosel [au]
2020 Chardonnay ‘Rosengarten’, Weingut Scheuermann, Pfalz [a4]
2023 Griiner Veltliner ‘Klostersatz’, FX Pichler, Wachau [a4]
2017 Riesling Smaragd ‘Ried Setzberg’, Franz Hirtzberger, Wachau [au]
2008 Furmint Sec, Kirdlyudvar, Tokaj [a4]
2021 Leirana ‘Genoveva’, Forjas del Salnés, Rias Baixas [As]
2022 Trebbiano ‘Vigna Vecchia’, Collecapretta, Umbrien [a2]

ROTT
2015 Saint-Estéphe, Chateau Phélan Ségur, Bordeaux [8I]
2016 Saint-Julien Grand Cru Classé, Chateau Talbot, Bordeaux [8I]
2020 Bourgogne ‘Cuvée Aurélien’, Louis Mathieu, Bourgogne [83] *
2022 Santenay ‘Les Prarons Dessus’, Bachelet-Monnot, Bourgogne [3]
2022 Maranges ‘Les Plantes’, Domaine de Cassiopée, Bourgogne [83]
2019 Corton Grand Cru ‘Le Rognet’, Domaine Dupré, Bourgogne [83]
2022 Nuits-Saint-Georges 1er cru ‘Mont des Oiseaux, D. LArlot, Bourgogne [83}*
2022 Chambolle-Musigny, Dom. Coquard Loison-Fleurot, Bourgogne [83]
2023 Morgon, Marcel Lapierre, Beaujolais [B4]
2019 Anjou Rouge ‘Les Mines, Domaine Andrée, Loire [85]
2023 Douce Noire ‘Pont de Brion’, Jérémy Bricka, Isére [Bi]
2022 Arbois Béranger, Domaine du Pélican, Jura [B4]
2022 Cornas ‘Geynale’, Vincent Paris, Rhone [8I]
2021 Cote Rotie ‘La Barbarine’, Mathilde et Yves Gangloff, Rhone [81]
2003 Vacqueyras Réserve, E. Reynaud, Rhone [81] *
2022 Bandol Rouge, Domaine Tempier, Provence [8I]
2005 Mas de Daumas Gassac, Languedoc [85]
2019 Kalliste, Domaine U Stiliccionu, Korsika [Bs]
1973 Barbaresco, Produttori del Barbaresco, Piemonte [B2]
2020 Barolo ‘Perno’, Paolo Giordano, Piemonte [82]
1967 Barolo Riserva, Giovanni Scavino, Piemonte [B2]*
2016 Chianti Classico Riserva ‘Doccio a Matteo, Caparsa, Toscana [82] *
2021 Pian del Ciampolo, Montevertine, Toscana [B2]
2019 Reserva, Dominio del Aguila, Ribera del Duero [8s]
2021 DDLC Estate Pinot Noir, Domaine de la Cote, Kalifornien [8s]

ROSE
2022 Marsannay Rosé ‘Fleur de Pinot’, Sylvain Pataille, Bourgogne [As]
2024 Bandol Rosé, Domaine Tempier, Provence [As]
2023 Stecaja Rosé, Clos Necrosi, Korsika [as]
2017 Karmin No8, Strohmeier, Steiermark [as]
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